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vivrematch/voyage

moureux de leur ville, 'intuition
A pour seul guide et la générosité

en prime... les néo-aubergistes
se mettent en quatre pour donner le gofit
de Paname a leurs clients. Chez eux, on
Sy g B _ sert du café torréfié intra-muros, du vrai
L o , B i | B | jambon de Paris, de la bi¢re brassée a la
] Goutte-d’Or, le lobby décoré d’ceuvres

Ci-dessis, les produits de d’une galerie d’art voisine. Leur fil rouge:

soin Bonne Nouvelle, «sourcer» un maximum de produits, per-
comme la station de métra sonnaliser I’accueil. Les chambres unifor-
voisine, créés pour misées, c’est du passé. Pour preuve le

le Panache. succeés dAirbnb, qui a révélé les désirs

1, rue Geoffroy-Marie, profonds des voyageurs: ne surtout pas
Paris IX:. jouer les touristes. En un mot, vivre & Paris

comme un Parisien, partager les bonnes adresses du quartier.
, A Pour répondre a cette attente, une nouvelle génération d’hotels

A l Ho TE ' éclot dans la capitale.
, e Dans cette veine, le Renaissance Paris République a poussé
trés loin le concept du «made in Paris» Son directeur, Frédéric
L E G O U 7_ D E p A R / S Bonomo, a eu les coudées franches pour «atmosphériser» ce
; 5-étoiles design du X® arrondissement. Dans la décoration inté-
1ls tournent le dos aux standards pour nieux rieure signée Didier Gomez se glissent des pieces de mobilier

sancrer dans la capitale. Une déco singuliére, vintage chinées aux puces de Saint-Ouen. A la carte du bar, on
A pro T Sp?‘i Pl trouve le Paris Cola et des bigres 100 % parisiennes: Demory,

i i » ; Goutte d'Or, Bapbap et la Martin, spécialement brassée
quartier : voici des hotels totalement parigots. pour I'hétel. La bralerie Caron fournit le café et le thé;
PAR ANNE-LAURE LE GALL

la charcuterie Doumbéa, le dernier vrai jambon de Paris.
Entre grands boule-

vafds etFolies-Bergere, JOUER A FOND
Sirlsde I L EgS@URGING »,
) ; CHOISIR DES

sion bobos. Son propriétaire,

Adrien Gloaguen, joue a fond PRODUITS
le «sourcing»: friandises A la INTRA-MUROS

Mere de famille, voisine, dans

les minibars ; patisseries et granolas de chez Noglu, passage des
Panoramas, au petit déjeuner. Et ce dont il est tres fier: les pro-
duits Bonne Nouvelle dans les salles de bains, qu'il a imaginés
avec un nez grassois. Repérée par le Bon Marché, la petite
marque, créée juste pour I'hétel, tréne depuis peu dans le grand
magasin de la rive gauche.

Non loin de la, I’hotel de la Rue de Lille revendique un
esprit «pension de famille», version germanopratine. Son
directeur, Philippe Daucet, n’est pas un pro de I’hétellerie, il
n'en a ni les mauvais plis ni les a priori. Libre et imaginatif, il
de chambre dont fa prodiction doranges a chpisi d’adhér.er a I’association -de ggleries d’art_ et d’anti-

portugaises est réservée par lidtel. quaires Carré Rive gauche pour s’inscrire dans la vie de quar-

40, rue de Lille, Paris Vik. tier. Il expose ainsi ponctuellement leurs ceuvres dans son
établissement de 15 chambres, qui évoquent I'esprit rive
gauche dans I’esprit de Sagan, de Duras

Chambre a partir de 320 €
En médaillon, Amélia, la femme

Chambre

a partir de ou de Gainsbourg. Le personnel a des-
300€ siné des parcours a théme pour explorer
Céale et les alentours confidentiels: boutiques
Théoen ' i vintage, épiceries fines... Au petit déjeu-
jeans Atelier ner,on sert le jus frais pressé des oranges
Tuff’s made in du Douro. L’hétel rachéte toute la pro-
France. Biéres duction de la plantation portugaise
brassées a Paris. d’une de ses femmes de chambre. Qui

est aussi gardienne d'un immeuble de la
rue. Ca c’est Paris ' m Waloregal

40, rue René-Boulanger,‘l'\_
Paris Xe.




